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Frisches Catering & privates Bistro in jedem Raum

Wir stehen fiir frisches und gesundes Essen und arbeiten mit regionalen Caterern und Gastronomen zusammen,
um dir ein vielfaltiges kulinarisches Angebot anbieten zu konnen. Unser Ziel ist es, eine ausgewogene und
schmackhafte Verpflegung anzubieten, die alle Gaste mit Energie versorgt, gut schmeckt und Spass macht.

Rundum versorgt

Der perfekte Start in den Tag.

Vitanine £ Susses

Unsere beliebten Obst- und Sweet-Bowl‘s.

M ittasessen

Frisches, reichhaltiges und gesundes Essen.

PaS"‘r‘i es

Zimtschnecken, Donuts, Muffins oder Brownies.

Alterwork Snacks

Afterwork Apéro mit kostlichen Happchen.

Tolle veée'/’ar-"SCL.e und veéane OP'/’ionen

sowie r-eéionales und SaiSOﬂaIeS Anéebow".’
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Geniessen ohne Sorgen - rundum
versorgt mit unseren Pauschalen

Mit unseren Pauschalen bist du immer bestens abgedeckt flir deinen Tag bei memox. Gerne
stellen wir dir aber auch ein passendes Verpflegungspaket individuell fiir deine Veranstaltung
zusammen - fur jedes Budget und ohne Mindestanzahl an Personen! Naturlich konnen wir auch
vegane und vegetarische Wiinsche abdecken sowie Allergien und Intoleranzen berucksichtigen.
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Unsere Signature Lunchoptionen - inL.ouse

JAPANISCHE RAMEN

Original japanische Rezepte mit lokalen
Produkten. Tonkotsu mit Sauerkraut?
Miso Ramen mit Kimchi? Alles was
schmeckt, geht! Die Zutaten sind immer
hochwertig und regional. Denn das Beste
liegt so nah! Es kommen lokale Produkte
von ausgewahlter Qualitat zum Einsatz.

POKE BOWLS

Gesunde Pause mit leckeren Bowls! Die
Poke-Bowls werden ausschliesslich aus
ganz frischen und hochwertigen Zutaten
zubereitet. Verschiedene Kreationen aus
Reis, Couscous und frischem Salat, mit
kostlichen Fisch- und Fleischvariationen
oder veganen Alternativen.

NOSH POTS

Wenn es mal etwas schneller gehen soll:
Die gesunde & nachhaltige Mahlzeit im
Glas. In den tagesfrisch zubereiteten
«Pots» stecken Mahlzeiten, die direkt aus
dem Glas gegessen werden kdnnen. Von
knusprigem, veganem Tofu bis hin zu
saftigem Hahnchen und Rindfleisch.

Diese Ootionen sind Teil unserer Siéne:/'ur‘e PaUScL\ale und
kénnen direkt inn Ravmn oder in der Lobby servier+t werden.
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Unsere Premium Lunchoptionen

- inL.ouse

SAFTIGE BURGER

Frisch gemacht - fiir jeden etwas dabei.
Von Schweizer Rindfleisch Patties, Uiber
Planted Pulled bis hin zu vielen weiteren
vegane Variantionen. Von saftigen
Burgern mit hausgemachten Fries Uber
knackige Salate findest du hier das
Richtige flir jede Person.

ZURI GSCHNATZELTS

Das klassische Gericht aus Ziirich. Ein
Gericht aus kurz sautiertem Kalbfleisch-
Ragout in einer Rahmsauce. Dazu wird
typischerweise eine «R60schti» — eine
Art Kartoffel-Fladen - serviert. Das
traditionelle Ziircher Geschnetzelte
gibt es auch bei memox.

THAILANDISCHE KUCHE

Wer behauptet denn, man misse elf
Stunden fliegen, um authentische,
thailandische Kiiche zu geniessen?
Erlebe Fernost an deinem nachsten
Meeting bei memox. Erlebe Thailand
in Zurich und geniesse traditionell
thailandische Gerichte.

Diese Ootionen sind Teil unserer Prenivmna PaVSCL\aIe und

konnen direkt inn Rauvnma oder in der Lobby sevier+t werden.
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Unsere Premium Lunchoption - ausserlaus

RESTAURANT CUBE

Das gastronomische Konzept begeistert Gaste durch Frische, Regionalitat, Abwechslung und
hohes kulinarisches Qualitatsniveau. Es bietet euch eine kreative Kiiche, die weit liber die normale
Vorstellung in der Gastronomie hinausgeht. Unterschiedliche Kiichen von Pizza & Pasta tber
International hin zu einer grossen Salatbar stehen jeden Tag zur Verfligung.

‘ 90m zu Fuss, 1 Minute

Diese OP'rLion ist Teil unsere~ Prenivm Pauscleale ann

menox Standort in __ZOm'cL. beinn ‘/O/VD
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Unsere Apéro Auswahl in Ziirich

Die Apéro-Kultur gehort zur Schweiz wie das Matterhorn. Je nach Anlass varriiert das
Angebot. Daher bieten wir dir in Ziirich unterschiedliche kleine Kostlichkeiten zum
knabbern, aufspiessen, dippen, aufgabeln und ausloffeln.

Kleine Kostliclkeiten, Jrosse Viel€ulH

Apéro

Unbegrenzt Bier & Wein sowie 3-4
Happchen pro Person oder Sandwiches.

b 39 CHF pro Person

Apéro Plus

Unbegrenzt Bier & Wein sowie 7-8
Happchen pro Person oder Apéro Platten.

b 59 CHF pro Person

Apéro Riche

Unbegrenzt Bier & Hocklistein Wein
sowie 10 Happchen pro Person oder
exklusive Premium Apéro Platten.

b 79 CHF pro Person
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Ein vielfaltiges und motiviertes Team
mit umfangreicher Erfahrung.

Wir sind fiir dich da!

Freude, personlicher Service und
leidenschaftliches Arbeiten vereinen
uns alle bei memox. Wir sind engagierte
und herzliche Gastgeber, langjahrige
Profis und ungebremste Quereinsteiger
- verbunden mit derselben Mission:
Meetings und Events in erfolgreiche
Erlebnisse zu verwandeln.

Buchungsanfrage starten





