
DEIN KAFFEEHAUS 
IN ZÜRICH
we create great moments, 
but first coffee
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Giesshübelstrasse 65 
8045 Zürich

@aboutcoffee.zh
www.aboutcoffee.ch

Follow us:



Wir lieben  
Kaffee, du auch? 
Hier im Zürich Brunaupark ist ein  
Kaffeehaus mit einem einzigartigen 
Konzept entstanden.

Wir sind Shop:
Bei uns findest du Siebträgermaschinen, Kaffeemühlen und Zubehör von 
verschiedenen namhaften Herstellern. Bei uns kannst du testen, auspro-
bieren, anschauen, dich von Profis beraten lassen und dein Lieblingsstück 
danach mit nach Hause nehmen. 

Wir sind Restaurant:
Bei uns geniesst du besten Kaffee aus eigener Röstung, Köstlichkeiten 
zum Lunch, Dessert oder Abendessen und leckere Drinks zur Erfrischung. 
Unser monatlicher Samstags-Brunch verwöhnt auch deine morgendli-
chen Gelüste und lässt dich perfekt ins Wochenende starten. 

Wir sind Veranstalter:
Bei uns gibt es regelmässig Workshops oder Events rund um das Thema 
Kaffee. Wir machen dich zum neuen Home-Barista oder führen dich in 
die milchigen Künste der Latte Art ein. Erfahre spannende Neuigkeiten 
aus der Welt des Kaffees bei unseren Coffee Talks oder probiere dich beim 
Cupping durch leckere Kaffeevarianten. Gerne stellen wir auch ein Ange-
bot auf deinen Wunsch zusammen. 

Du suchst eine moderne Eventlocation für den nächsten Apéro oder 
Feier? Unsere Location kannst du täglich ab 19:00 Uhr für deinen Event 
mieten. 
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Facts
Hardfacts:

  Eröffnungsdatum: August 2021

  Grösse: 388m2

  52 Sitzplätze drinnen

  26 Sitzplätze draussen 

  bis zu 100 Stehplätze

  free Wifi

  Screen auf Anfrage

Auf Anfrage exklusive Location Miete täglich ab 19:00 Uhr
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Funfacts:

Wusstest du, dass die Schweizer pro 
Kopf rund acht Kilo Rohkaffee im Jahr 
konsumieren? Das macht etwa drei 
Tassen täglich aus. Was den Kaffee- 
konsum pro Kopf angeht, trinken 
international gesehen nur noch die 
Skandinavier mehr Kaffee als wir.



Firmen  
Angebote
Kreativ Meeting 

Raus aus dem Sitzungszimmer. Nimm dein Team und macht euer Jour-Fix 
bei uns im About Coffee. Wir bieten dir einen Platz in unserem kreativen Café, 
Hirnnahrung und guten Kaffee - alles, was du für ein produktives Meeting 
brauchst. Wir weisen darauf hin, dass der Raum nicht abgetrennt ist.

Z’Nüni, Pauschale CHF 15.00 pro Person 
(Kaffee | O-Saft | Mineral | Gipfeli | Früchte)

Z’Vieri, Pauschale CHF 19.00 pro Person 
(Kaffee | O-Saft | Mineral | Kuchen | Früchte)

Cupping mit Henauer Kaffee: auf Anfrage 

Auf die Löffel, fertig, LOS! Gemeinsam werden am Cupping Event verschie-
denste Kaffees degustiert und die enorme Vielfalt der Kaffeewelt näherge-
bracht. Die Teilnehmer erfahren bei diesem Event mehr über die Varietäten, 
Verarbeitungsmethoden und Farmer, die diese Kaffees produziert haben. 
Euch erwartet ein Workshop voller neuer Geschmäcker und Eindrücke. 

Afterwork Apero: auf Anfrage

Viel Stress bei der Arbeit wirkt sich negativ auf den Teamzusammenhalt aus. 
Wirke dem entgegen und komm mit allen zum Apéro ins About Coffee. Wir 
bieten euch eine neutrale Plattform für den Austausch untereinander, so als 
auch Häppchen und gute Drinks. Natürlich fehlt auch hier der Kaffee nicht. 
Entspannt zusammen, feiert gemeinsam und startet erneut als Einheit in 
den nächsten Tag.
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Workshops 
Wir bieten verschiedene Workshop rund um das Thema Kaffee an. Lass dich 
inspirieren und buche für dich und deine Arbeitskollegen ein unvergessliches 
Erlebnis.

Siebträger-Einführungskurs: 2h / 110.—p.P (4–12 Personen)

In unserem Schnupperkurs zeigen wir dir die wichtigsten Tipps und Tricks, 
um die ersten Gehversuche in der Welt des Kaffees zu meistern. Hier kannst 
du dich an einen perfekten Espresso herantasten und lernst den Umgang 
mit der Mühle sowie allen Kaffee-Utensilien. Auch das wichtigste, die Reini-
gung und Pflege einer Siebträger-Kaffeemaschine, soll nicht fehlen.

Barista 1x1 für Einsteiger: 3h, 250.— p.P (4–12 Personen)

Du hast super Freude an deiner neuen Siebträgermaschine, aber dir fehlt 
noch das nötige Fachwissen zur Zubereitung eines feinen Espresso oder 
Cappuccino? Ein sehr praxisorientierter Kurs, der sich für alle Kaffeegenies-
ser eignet, welche nicht auf einen guten Kaffee verzichten und die Gäste zu 
Hause mit kreativen Kaffeekünsten begeistern möchten. Gerne führen wir 
dich in die Welt des Kaffees ein, zeigen dir wie du deine Kaffeemaschine ein-
stellst, mit dem Schaum das perfekte Herz hinbekommst und wie du den 
perfekten Kaffee zubereitest.

Latte Art Kurs: 2h, 200.— p.P (4–12 Personen)

Dass Kaffee nicht nur schmeckt, sondern auch schön aussehen kann, ver-
danken wir der Latte Art. Du möchtest deine künstlerischen Fähigkeiten 
ebenfalls im Milchschaum ausleben und mit kreativen und gelungenen Mo-
tiven verblüffen können? Dann ist der Latte Art Kurs genau das Richtige für 
dich. Bei diesem Kurs konzentrieren wir uns auf die Grundlagen und weiter-
führenden Techniken des Milchschäumens und das Kreieren vom perfekten 
Cappuccino und Flat White.
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Dein Kontakt
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Ich freue mich, wenn wir gemeinsam den 
nächsten Anlass planen. Gerne stehe ich für 
weitere Auskünfte und Fragen per Mail oder 
Telefon zur Verfügung. Oder wir treffen uns auf 
eine Tasse Kaffee direkt im About Coffee.

Biljana Ryter

041 510 04 90
biljana@aboutcoffee.ch

mailto:biljana@aboutcoffee.ch

